Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania

zawodowe:

Operator maszyn i urzadzeh przemystu spozywczego
816003

Przygotowuje surowce do produkcji wyrobdéw spozywczych; prowadzi
proces produkcji pétproduktéw i wyrobéw gotowych z zastosowaniem
maszyn i urzadzen przemystowych; magazynuje i przygotowuje gotowe
wyroby do wysytki; przestrzega wymaganych prawem przepisow i
systeméw jakosci podczas proceséw przygotowawczych i
produkcyjnych.

e przygotowywanie surowcéw do produkcji wyrobéw spozywczych,
w tym: dobieranie surowcow i dodatkéw do zywnosci, dobieranie
materiatdw pomocniczych do produkcji wyrobéw spozywczych
oraz przeprowadzanie ich oceny organoleptycznej;

e prowadzenie proceséw produkcji pétproduktéw i wyrobdéw
gotowych
z zastosowaniem maszyn i urzadzen, w tym dobieranie
parametréw technologicznych w procesie produkcji;

* nadzorowanie i kontrolowanie zmian biochemicznych,
fizykochemicznych
i mikrobiologicznych zachodzacych podczas produkgcji i
przechowywania wyrobéw spozywczych;

« okreslanie wartosci odzywczej produktéw spozywczych;

« obstugiwanie maszyn stosowanych w produkcji wyrobdéw
spozywczych, zgodnie z instrukcjami i dokumentacjg
technologiczng oraz konserwowanie sprzetu;

* postugiwanie sie aparaturg kontrolno-pomiarowg stosowang w
przetwdérstwie spozywczym;

 lokalizowanie nieprawidtowosci w pracy maszyn i urzadzen
stosowanych
w produkcji wyrobéw spozywczych, wykonywanie drobnych
napraw, zgtaszanie awarii;

+ identyfikowanie zagrozen bezpieczehstwa zywnosci i
monitorowanie krytycznych punktéw kontroli w procesach
produkcji oraz podejmowanie dziatan korygujgcych zgodnie z
zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej GHP (ang. Good Hygiene
Practice), zasadami Dobrej Praktyki. Produkcyjnej GMP (ang. Good
Manufacturing Practice) i systemem Analizy Zagrozen
i Krytycznych Punktéw Kontroli. HACCP (ang. Hazard Analysis and
Critical Control Point);

* magazynowanie wyrobow gotowych z wykorzystaniem urzadzen
magazynowych i Srodkéw transportu wewnetrznego;

« przygotowywanie gotowych wyrobéw do wysyiki;

» postugiwanie sie dokumentacjg techniczng i produkcyjng, w tym
interpretowanie rysunkéw technicznych i schematéw maszyn i
urzgdzen stosowanych w produkcji wyrobéw spozywczych;

« stosowanie programéw komputerowych wspomagajacych
wykonywanie zadan;



» przestrzeganie zasad ergonomii, bezpieczenstwa i higieny pracy
oraz stosowanie przepiséw prawa dotyczgcych ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska.

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

« organizowanie i kierowanie praca matych zespotow
pracowniczych



