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Zadania
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Przetwdérca owocéw i warzyw
751402

Przetwdérca owocéw i warzyw wykonuje wyroby owocowo-warzywne wg
odpowiednich instrukcji technologicznych.

Przetwdérca owocéw i warzyw jest zawodem o charakterze produkcyjnym.
Celem pracy przetwdrcy owocdw i warzyw jest przetwarzanie i
konserwowanie owocéw i warzyw na wyroby w zaleznosci od profilu
przetwdrczego zaktadu (mrozonki, konserwy, soki, kiszonki, dzemy,
wsady owocowe itp.). Przetwérca owocow i warzyw przyjmuje i
przechowuje surowce, pétprodukty, materiaty pomocnicze. W toku
przygotowywania surowcow i potproduktéw do przetwarzania ocenia ich
jakos¢. Obstuguje maszyny i urzgdzenia uzytkowane w procesie
przetwdrstwa owocdw i warzyw w obrobce wstepnej surowcéw i podczas
przygotowywania wyrobéw gotowych. Przygotowuje opakowania
jednostkowe i zbiorcze, do ktérych pakowane sg wyroby gotowe i/lub
poétprodukty. Pracownik zaktadu przetwdorstwa owocow i warzyw
odpowiedzialny jest za prawidtowe prowadzenie proceséw
technologicznych, odpowiednie wykorzystanie surowcéw i materiatéw
pomocniczych, wytwarzanie wyrobow gotowych zgodnie z
obowigzujgcymi normami jakoSciowymi. Zobowigzany jest do
przestrzegania zasad Systemoéw Dobrej Praktyki Higienicznej GHP, Dobrej
Praktyki Produkcyjnej GMP, Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw
Kontroli (HACCP), ktére sg wymagane w produkcji Srodkdéw spozywczych.
Do zadan przetwércy owocéw i warzyw nalezy pobieranie surowcéw do
przetwarzania, utrwalanie owocdw, warzyw i ich przetwordéw, wazenie
wyrobdéw gotowych, przygotowywanie wtasciwych mieszanek, zalew i
dodatkdédw stosowanych w przetwdrstwie, napetnianie i zamykanie
opakowan, obstuga maszyn i urzgdzen wykorzystywanych w
przetworstwie.

* organizowanie stanowiska pracy zgodnie z zasadami i przepisami
BHP, ochrony ppoz., HACCP, ochrony srodowiska oraz ergonomii;

« przyjmowanie i przechowywanie surowcéw, pétproduktow i
materiatdw pomocniczych;

* przygotowywanie i ocenianie jakosci surowcéw owocowych i/lub
warzywnych, potproduktéw i materiatdw pomocniczych zaleznie od
rodzaju przerabianych surowcéw i asortymentéw wyrobdéw do
obrobki technologicznej;

« wykonywanie wstepnej obrébki technologicznej surowcow
owocowych i/lub warzywnych w celu wytworzenia ustalonego
asortymentu wyrobdéw;

* reczne lub maszynowe przetwarzanie surowcéw owocowych i/lub
warzywnych w celu wytworzenia ustalonego asortymentu wyrobu;

« przygotowywanie opakowan jednostkowych i zbiorczych oraz
silosow, beczek, tankéw do procesu technologicznego w zaleznosci
od rodzaju przerabianego surowca owocéw i warzyw i typu wyrobu
gotowego;

« kontrolowanie jakosci proceséw, pétproduktéw i wyrobdéw gotowych
zgodnie z zasadami GMP, GHP, HACCP oraz prowadzenie
dokumentacji produkcyjnej;



Dodatkowe
zadania
zawodowe:

» utrwalanie, segregowanie, wazenie, pakowanie, przechowywanie
przetworéw owocowych i/lub warzywnych.

Zawod przetwérca owocdw i warzyw mozna uzyskad na drodze
ksztatcenia rzemies$iniczego oraz poprzez praktyczne szkolenie i
zdobywanie doswiadczenia w trakcie pracy. Przyuczona do zawodu moze
réwniez zosta¢ osoba z wyksztatceniem podstawowym. Pracodawcy
zatrudniajg na tym stanowisku réwniez osoby z wyksztatceniem
zasadniczym zawodowym zwigzanym z przemystem spozywczym.
Mozliwe jest takze szkolenie praktyczne na stanowisku pracy i
zdobywanie doswiadczenia zawodowego w trakcie wykonywanej pracy.
Pracownik powinien uczestniczy¢ w szkoleniach organizowanych w
przedsiebiorstwie przez pracodawce oraz przez stowarzyszenia i inne
organizacje branzowe lub w wyspecjalizowanych osrodkach
szkoleniowych.



